FISA DISCIPLINEIY

1. Date despre program

1.1. Institutia de invatdmant superior

Universitatea Petrol-Gaze din Ploiesti

1.2. Facultatea

Tehnologia Petrolului si Petrochimie

1.3. Departamentul Chimie
1.4. Domeniul de studii universitare Inginerie Chimica
1.5. Ciclul de studii universitare Licenta

1.6. Programul de studii universitare

Controlul si Securitatea Produselor Alimentare

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei | Practica Proiect Diplomé

2.2. Titularul activitailor de curs

Sef lucr.. dr. ing. Dusescu-Vasile Cristina si superviser

2.3. Titularul activitatilor aplicative

Sef lucr.. dr. ing. Dusescu-Vasile Cristina si
Coordonatorii Proiectelor de diploma

2.4. Titularul activitatji proiect

\

2.5. Anul de studiu

2.6. Semestrul * 8

2.7. Tipul de evaluare Verificare
2.8. Categoria formativa** / regimul™* disciplinei | S2/0

* numarul semestrului este conform planului de invatdmant;

** fundamentald = FO; de domeniu = D1; de specialitate = S2; complementara = C3

*** obligatorie = O; optionala = A; facultativa = L

3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activitatilor didactice)

3.1. Numar de ore pe semestru

60

3.2. Numarul de credite

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

»  Cunostinte de Chimie organica, Procese hidrodinamice, Procese de transfer

4.1. de curriculum de masa, Procese transfer caldura, Procese termocatalitice (1 si 2), Scheme

complexe de rafinarii,

Petrochimie.

> N I,
4.2. de competente vecaz

1) Adaptare dupa Ordinul Ministrului educatiei, cercetarii, tineretului si sportului nr. 5 703/2011 privind implementarea Codului
national al calificarilor din invatamantul superior, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei, partea I, nr.880 bis / 13.XI11.2011
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5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului | » -

5.2. de desfasurare a practicii | »  Laboratoare/companii cu infrastructura necesara desfasurarii

stagiului de practica pentru realizarea proiectului de diploma

6. Competente specifice acumulate

>
>
>

>
>

Competente profesionale

Descrierea, analiza si utilizarea conceptelor si teoriilor fundamentale din domeniul ingineriei chimice
Exploatarea proceselor i instalatjilor cu aplicarea cunostintelor din domeniul ingineriei chimice

Analiza operatjilor unitare din industria de proces si evaluarea acestora in scopul imbunatatirii performantelor
proceselor chimice

Analiza proceselor industriale si evaluarea acestora in scopul imbunataiirii performantelor.

Rezolvarea eficientd a problemelor de operare si conducere a proceselor studiate in timpul proiectului de
diploma.

Competente
transversale
\%

Executarea sarcinilor profesionale conform cerintelor precizate i in termenele impuse, cu respectarea normelor
de etica profesionala si de conduita morala, urmand un plan de lucru prestabilit si cu indrumare calificata
Rezolvarea sarcinilor profesionale in concordanta cu obiectivele generale stabilite prin integrarea in cadrul unui
grup de lucru si distribuirea de sarcini pentru nivelurile subordonate

Informarea si documentarea permanentd in domeniul sdu de activitate in limba romana si intr-o limba de
circulatie internationala, cu utilizarea metodelor moderne de informare si comunicare

7. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul general al disciplinei | Intelegerea necesitatii identificarii, caracterizarii si pastrarii unui

mediu nepoluat (cauze-efect) prin cunoasterea activitatilor din
industrie

Pe baza cunostiintelor acumulate in domeniul ingineriei chimice
studentul sa poata elabora un proiect de diploma sub indrumarea
unui cadru didactic de specialitate in domeniul controlului si
securitatii produselor alimentare

7.2. Obiectivele specifice Dezvoltarea capacitatji de a identifica calitativ si cantitativ materiile

prime si produsele rezultate in industria alimentara

Aplicarea analizei calitative si cantitative a produselor obtinute i

Capacitatea de a putea proiecta utilaje specifice ingineriei chimice

Formarea abilitatilor de a identifica si aplica tehnologiile moderne care
pot imbunatati calitatea produselor alimentare

8. Continuturi

F 021.06/Ed.7

Document de uz intern



8.1. Curs Studiu individual (unitati de Nr.ore Metode de predare Observatji
invatare)
8.1.1. Instructaj NTS si ISU. Norme Se vor utiliza toate facilitatile
legislative specifice oferite de partenerul industrial
8 in care studentul isi desfasoara
practica
Se vor utiliza toate facilitatile
8.1.2. Amplasament, Procesul tehnologic, 9 oferite de partenerul industrial
Utilaje specifice gl Fluxul tghnologiq in care studentul isi desfasoaré
general al instalatiei )
proiectate/simulate/analizate practica
8.1.3. Parametrii cheie/de lucru ai
procesului ce se studiaza in cadrul 8
proiectului de diploma: temperaturi, materii
prime, presiuni etc.
8.1.4. Analize calitative si cantitative ale
materilor prime si produselor. Metode de 9 Se vor utiliza toate facilitatile
analiza si aparatura aferenta oferite de partenerul industrial
8.1.5. Conducerea si  optimizarea in care studentul isi desfasoara
proceselor din industria alimentara. 8 practica
8.1.6. Bilanturi materiale si termice pe
instalatiile/utilajele studiate. Comparatie Se vor utiliza toate facilitatile
cu date din literatura 9 oferite de partenerul industrial
8.1.7. Analiza functionarii diverselor in care studentul isi desfasoaré
aparate/utilaje din instalatiile industriale. practica
Comparatie cu datele obtinute prin 9

proiectare/analiza tehnologica.

Bibliografie

1. Banu C. (coord.), Manualul inginerului de industrie alimentara, Ed. Tehnica, Bucuresti, 2002

2. Banu C. (coord.), Progrese tehnice, tehnologice si stiintifice in industria alimentara, Ed. Tehnica,

Bucuresti, 1993

3. Baisan |., Operatii si tehnologii in industria alimentara (curs pentru studentii specializérii Masini si
Instalatii pentru Agricultura si Industria Alimentara), Universitatea Tehnica Gheorghe Asachi din lasi,

2015

Berk Z., Food Process Engineering and Technology (2nd Edition), Academic Press, 2013

**Proceduri de lucru in industria alimentara
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9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul
aferent programului

Continutul disciplinei, ca si tematica lucrarilor experimentale efectuate in cadrul proiectului de diploma
corespund curriculei din alte centre universitare, din tara sau din strainatate, cu specializarea ingineria
chimica. Tematica si apoi realizarea efectiva a proiectului de diploma se discuta anterior cu reprezentati ai
partenerilor economici, cu absolventi, precum si cu alte cadre didactice din facultatile care au specializarea
Ingineria chimica.

10.Evaluare

10.3. Pondere

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare . s
din nota finala

Evaluarea cunostintelor

10.4. Verificari pe teoretice si  practice, Examinare orala pe baza 30%
parcurs dobandite pe parcursul caietului de practica
stagiului

Evaluarea cunostintelor
dobandite de student in
10.5. Examen la sfarsitul | stagiul de practica, Examinare orala 70%
practicii evaluare realizata de
catre coordonatorul
proiectului de diploma

10.6. Standard minim de performanta

Examinare finala:
» Pentru nota 5 este necesara obtinerea unui punctaj de minim 50% pentru cunostintele teoretice si practice dobandite
in cadrul stagiului de practica
» Pentru nota 10 este necesard obtinerea unui punctaj maxim pentru cunostintele teoretice si practice pentru activitatile
derulate in timpul colectarii si prelucrarii datelor necesare finalizarii proiectului de diploma.

Semnatura directorului de
departament

Data completarii Semnatura cgordonator Conf.univ.dr chim. Mihai Sonia

23.09.2024

Decan,

Data avizarii in departamentul coordonator Sef lucr.dr.ing. Dusescu-Vasile Cristina Maria

30.09.2024
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